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AGRICUITURE ploL OGS

La Grande Nilliére- 49360 MAULEVRIER
# 0241555654 0241550616

FROMAGE FRAIS 40 % MG

< Le lait est chauffé lentement au bain-marie. Il ne subit aucune homogénéisation. Aucune poudre de lait n’est utilisée.
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Texture en grain

Texture lisse

Ingrédients Lait entier
Ferments lactiques

Caractéristiques

Le lait de jersiaise est mondialement
reconnu pour sa richesse en calcium
(+25%), phosphore (+20%), en vitamines
et oligo-éléments.

Origines du lait: Pays de Loire, vaches jersiaises
Normes CE: FR4919209 AB

Controle ECOCERT F 32600 L'Isle Jourdain
Marque: Bernard GABORIT

Code Produits Gencod DLC |Lot|Poidslot| Lot/ | Poids
carton | carton

201 |Fromage blanc lissé 40% 3438860002013 | 21J | 1 | 500 gr 6 3 kg

202 [Fromage blanc campagnard 40% 3438860002020 | 21J | 1 | 500 gr 6 3 kg

Analyses nutritionnelles

Humidité 81.9 %
Matiéres minérales 0.7 %
Protéines 6.20 %
Matiere grasse extraction 85 %
Glucides totaux 2.7 %

112 kcal/100g

Valeur calorique
466 kJ/100g

Valeur énergétique




